Stattkiche GmbH

Hans-Bockler-Berufskolleg - Speiseplan vom 23.02.2026 bis 27.02.2026

Menu A Menu B1 Meni B2 Menii C
Montag Wachsbrechbohnensalat in Wachsbrechbohnensalat in
23.02.2026 Joghurtdressing [SE, El, ML/2,4, | Joghurtdressing [SE, EI, ML/2, 4,
a e 0] Brdtchen [GG, GE, RO, W]
(SrgeeLalig;tS)ﬁ[Ic?(t;, v'\\flszIL?rhlArt]Art Blumer?kohlr('jschen im Salatbuffet [EI, GG, Wz, ML, SE /0,
it Krauter- -Di ackteig [GG, Wz, El] 4,12,2,7]
mit Krauter-Knoblauch-Dip mi] | Backteig
BlO-Kartoffeln mit Krauter-Knoblauch-Dip [mL] Naturjoghurt mL]
mﬂtlﬁﬁ’grgg [%g GE. HE. ML BIO-Kartoffeln mit Miisli (GG, Wz, GE, HF, ML]
- = Naturjoghurt [mL]
0?! v mit Musli [GG, Wz, GE, HF, ML]
H Konfettisalat (mit Gurke,
DlenStag Konfettisalat (mit Gurke, Kidneybohnen, Mais, Mdhre
24.02.2026 Kidneybohnen, Mais, Mohre und Radieschen) in Essig-Ol-
und Radieschen) in Essig-Ol- )
Dressing [SE /0, 2, 4] Dressing[SE/0.2,4) } Brdtchen (GG, GE, RO, WZ]
S_(_ef_lUﬁeltxgts(tgetsgunetzgltes Ge”\;\';lsi-lf"rl:lfﬂlngsrone (gefullt Salatbuffet [El, GG, Wz, ML, SE /0,
uricher mi ampignons | mit Weiltkohl, 4,12,2,7]
K]r;(gu%::,gbem) [ML] Illﬂungobl?ﬂh.r;]ensprzos.sen,l Donut [GG, WZ, SO, ML)
Donut [GG, Wz, SO, ML] orrge, ohren, Zwiebeln,
Paprika) [GG, wz, EI, SO]
mit Sweet-Chili-Dip ML, EI, SE /0,
2]
gebratene Gemisenudeln [GG,
Wz, SL, SO]
Donut [GG, Wz, SO, ML]
Mittwoch
25.02.2026
Krautsalat [su /0, 2] crauttsa!at [r?U / 22]
Dénerfleisch egetarisches Gyros [GG, wz, Brotchen [GG, GE, RO, WZ]
mit Zwiebeln SO, SL]
im Fladenbrot (66, Wz, sM] mit Zwiebeln Salatbuffet [EI, GG, wz, ML, SE /0,
mit Tsatsiki ML) ; 4,12,2,7]
Frischobst Im. Flader)b.rot (GG, Wz, SM) Frischobst
mit Tsatsiki ML)
Frischobst
Donnerstag
26.02.2026 N .
BIO-M&hrengemise . ..
Rinderfrikadelle [El, SE, GG, WZ] Brétchen [GG, GE, RO, Wz] Brétchen [GG, GE, RO, WZ]
g1|itoRF?hmsofLe ML] Kése-Lauch-Suppe [ML, EI/ 12, 1, Salatbuffet [El, GG, wz, ML, SE /0,
- enne. [GG, WZ] 0] 4,12,2,7]
F#ﬁcg?g_rl\r)llitlc\r/sr[1'\|/|IIL(]egeschmack Pudding mit Vanillegeschmack Pudding mit Vanillegeschmack
\ (mit BIO-Milch) (mL] (mit BIO-Milch) ML)
V)
Freitag
27.02.2026
Rohkost

Gefllgelwurstscheiben in
Currysof3e [16,0, 2]
BIO-Reis
Frisch(;bst
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Rohkost
Blumenkohl-Kartoffel-Auflauf
(mit BIO-Kartoffeln) (ML, EI]
Ffischobst
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Brétchen [GG, GE, RO, WZ]
Salatbuffet [EI, GG, wz, ML, SE /0,
4,12,2,7]

Frischobst
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1= Konservierungsstoffe, 2 = Antioxidationsmittel, 4= StiBungsmittel, 7= mit einer Zuckerart und StBungsmittel, 12= Farbstoffe, 13 = geschwefelt, 15 = geschwarzt,
18= Phosphat, DI = Dinkel, EI = Ei, FI = Fisch, EN = Erdnuss, GE = Gerste, GG = glutenhaltiges Getreide, HF = Hafer, HN = Haselniusse, KN = Cashewniisse,
KT = Krebstiere, KV = Keine Allergene vorhanden, MA = Mandeln, ML = Milch/Laktose, RO = Roggen, SE = Senf, SF = Schalenfrichte, SL = Sellerie, SM = Sesam, SO = Soja,
WN = Walnusse, WZ = Weizen, R = Gurke, Kohlrabi, Mthre, Paprika, O = taglich und saisonal wechselnd, “I} = vegetarisch,‘i' = lactosefrei, ,i"= glutenfrei
Da bei der Produktion alle 14 Hauptallergene verwendet werden, kann eine Kreuzkontamination nicht ausgeschlossen werden.

Die gekennzeichneten Komponenten entsprechen den DGE-Qualitdtsstandards fir die
Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder sowie fur die Schulverpflegung und wurden
von der Deutschen Gesellschaft fir Ernahrung e. V. (DGE) als eine Mendilinie zertifiziert.

Anderungen vorbehalten




